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CUCHILLERIA PROFESIONARUINAS AFILADORASICHILLAS CIRCULARES y REPWESITENIMIENTO de MAQUINAS y HERRAMIENTAS

Operacion de pulido y eliminacién de
eventuales rebabas

Operacion de
afilado en humedo

Caracteristicas

AFILADORA NASFIL (inox)

La afiladora profesional Nasfil se caracteriza por su sencillez de uso, su construccién integramente en acero inoxidabley s
afilado refrigerado por banda hiimeda. Durante el proceso de afilado y gracias al sistema de refrigeracion por agua (ban-
da de lija humeda), el cuchillo no se recalienta, conservando el temple original y alargando

asi, considerablemente, la vida util del mismo. La banda hiumeda evita, también, la disper-

sion en el aire de las particulas metélicas erosionadas.

La construccién en acero inoxidable hace de la afiladora profesional Nasfil, la maquina

idonea para ambientes corrosivos o

con un elevado nivel de humedad. Disco de Sistema de
Pued filar todo ti d hill fieltro banda himeda
uede afilar todo tipo de cuchillos, refrigerada
machetes, tijeras y de- poragua  m——)

mas utensilios de
corte. Hasta un
principiante
puede afilar
como un
profesional.

SOLICITE
INFORMACION
SIN NINGUN Construccién

integramente en

COMPROMISO acero inoxidable

Motor: 0,38 CV (0,28 kW) - 220 V monofasico a 50 Hz 6 380 V trifasico a 50 Hz
Dimensiones y Peso: 544 mm largo x 393 mm ancho x 353 mm alto - 21 kgs

MAQUINAS AFILADORAS AUTOMATICAS (Afiladoras Cuchillos y Tijeras KS5, Fazzini KS10, KS100 y K1000-A) y TRADICIONALES (Nasfil, Prakta, S1
CUCHILLERIA (Filetear y Dehuesar, Jamoneros, Queseros, Espatulas), MACHETES y TIJERAS, CUCHILLOS PROFESIONALES (Proflex mango antic

CUCHILLAS CIRCULARES y REPUESTOS (Cortadoras de Fiambre), PLACAS con y sin PIVOTE (Picadoras de Carne), SIERRAS (Cintas para Maquinas Se




